
En la zona de Los Carrizales, perteneciente al municipio de Buenavista del Norte, se cultiva
una variedad de cebolla que se caracteriza por su tamaño generoso, su sabor suave y
dulce, y un color que va del rojo rosado fuerte (en Carrizal Alto) a tonos más claros en
Carrizal Bajo. De igual modo, en el caserío de Masca cuenta con una variedad propia que
difiere morfológicamente de las anteriores. Este cultivo está profundamente ligado a la
vida campesina de Teno, donde la cebolla ha sido utilizada durante décadas tanto en
consumo fresco como en guisos y frituras de la cocina local. Aunque el cultivo de
hortalizas tradicionales ha disminuido frente a las variedades comerciales, las cebollas de
Teno siguen siendo valoradas por agricultores y consumidores locales como un tesoro
culinario y cultural.

El cultivo de las cebollas en Los Carrizales se remonta, al
menos, al siglo XVIII, cuando los agricultores del macizo de
Teno adaptaron variedades introducidas tras la conquista a
las condiciones del terreno volcánico y los microclimas
locales. Desde entonces, estas cebollas han sido cultivadas de
manera artesanal en pequeños huertos familiares,
transmitiendo saberes agrícolas y técnicas de siembra,
trasplante y cosecha de generación en generación.

Variedades agrícolas tradicionales de Tenerife y La Palma -
CCBAT, 2012

https://www.bienmesabe.org/noticia/2013/Junio/un-libro-
pionero-sobre-las-variedades-de-cebollas-de-tenerife 
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